La semaine du go(t est un évenement qui dure depuis
de nombreuses années et se déroule désormais a

I'international.

Prignac et
Ecole de Marcamps

. OE RES).
%

Y] 04/,0

N
0 gogr &

Menus du mois

0X57%. 2

2022

spécification Repas Végétarien

Tomates en salade Pommes de terre tartare Salade mimosa Charcuterie

Saucisse Sauté de boeuf VBF Gratin de patates douces Poisson meuniére
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Tomates en salade X X X
_ Saucisse X
k]
£ Lentilles X X
Camembert X
Flan nappé caramel X X
Pommes de terre tartare X X X X X
5 Sauté de boeuf VBF X X
E Courgettes sautées X
Yaourt nature
Fruit frais de saison
5
@
S
o
S
[
£
Salade mimosa X X X
_ Gratin de patates douces X X X
k] .
3 a I'emmental X
Fromage blanc X
Salade de fruits de saison
Charcuterie X X X
b Poisson meuniére X X X
S
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> Emmental X
roustillant aux pommes raisins sec| X X X X X

Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements
Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergénes non identifiés par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef
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Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements

Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergénes non identifiés par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef
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Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements
Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergénes non identifiés par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef
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Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements

Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergenes non identifiés par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef
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Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements

Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergénes non identifiés par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef
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