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La banane, originaire d'Asie du sud-est, est consommée depuis
7000 ans. Elle pousse dans les pays tropicaux, sur le bananier, qui
n'est pas un arbre, mais une herbe géante ! Ce fruit apporte tonus
et énergie, il est pauvre en graisses, c'est le goater idéal. Il existe
plus de 1000 variétés comestibles, a consommer crues ou cuites.

Semaine du Betteraves vinaigrette Carottes rapées Wrap de légumes
2n Boulettes de boeuf vbf Sauté de riz, lentilles et oignons Echine de porc rétie
au Pates au beurre Haricots Vendéens
6N Fromage Fromage Fromage blanc et coulis
1 Compote Galette des rois Fruit
Godter
Semaine du MENU DES ENFANTS (Eufs mayonnaise Salade de SASOMPOMMES 1Y Chou chinois aux lardons
9 Chili sin carne aux haricots Sauté de veau sauce tomate Filet de poisson du jour
- o rouaes
au 2 D <. O Riz Pommes vapeur Carottes glacées
131 J‘ & Petit suisse Fromage ;‘ ¥ Fromage
2 Fruit Fruit de saison =" Gateau danniversaire
Gouter
Semaine du C i fromage maison Salade coleslaw Potage de légumes Charcuterie
161 Escalope de porc au jus Dos de colin réti persillade citron Hachis pﬁ‘g'n'nss'/‘:jsr végétal Poulet réti au thym
au Gratin de chou-fleur Risetti Salade verte Haricots plats
201 Petit suisse Fromage Fromage Duo de compote
3 Fruit Compote de pommes Créme caramel et mouliné de fruits
Goater
Semaine du Potage Crecy Carottes rapées Pommes de terre tartare Salade e!ffoa:at;r:quan! au
231 Paupiette de veau au jus Coc;ﬂe de'bmuf vbf Omelette fromage Calamars a la romaine
ourguignon
au Salsifis braisés Tortis Salade verte Ecrasé de brocolis
271 Fromage Fromage Fromage blanc Fromage
4 Patisserie Cocktail de fruits biscuit Fruit de saison
Godter
N Emincé de chou, salade, P N
Semaine du Ermince d BruTc'II\Ietta _ et emmental Céleri rémoulade Potage a la tomate
301 mince de "é’ :‘:;: sauce aigre Pates Réti de veau au jus Marmite océane
au Poéléa de légumes et ala mexicaine (aricots Petits pois 2 la francaise Riz
rouges/carotte/mais)
312 Fromage Petit filou Fromage Fromage
5 Banane Compote Crépe de la chandeleur Pomme au four
Gouter
Semaine du
612
au
1012
6
Gouter
Semaine du
1312
au
1712
7
Godter
Semaine du Potage légumes Wrap de saison Salade Hawaienne MENU DES ENFANTS
2072 Cordon bleu Poisson sauce estragon Lasagnes végétariennes
au Gratin de brocolis Carottes sautées o .. Iy =
2‘;/‘%,32 Fromage Yaourt aromatisé Fromage 3;‘ g i
8 Compote Merveilles ou beignet ile flottante
Gouter
Repas Végétarien
Semaine du Potage Cultivateur Crépe au fromage Charcuterie Céleri mayonnaise
2712 Escalope de volaille au jus Steack haché de veau Dos de colin a la tomate Pa""‘e“"e";i'::::';e: et patates
au Pates au beurre Chou fleur béchamel Mousseline de carottes Salade Verte
03/:%’:2 Fromage Fromage Yaourt Fromage
9 Gratin patissier Salade de fruits frais Fruit frais de saison Entremets caramel beurre salé




Ecole de

Q””“ ﬂ[;%
Prignac et Marcamps

$ Z
= E
* X
d»( \k
. . N © gont 8\
Mois de Janvier 2023
Bon appétit !
Repas Végétarien
Basile Geneviéve Odilon Edouard Mélaine
Betteraves vinaigrette Carottes rdpées Wrap de légumes
8000, 4800U;, <8O0, TN LI 890U, LN
- R e “ougae® T @.« et
Sauté de riz, lentilles et ., .
Boulettes de boeuf vbf . Echine de porc rotie
oignons
G8O0U,, RLLTN 5200
s “orome’” s
Pates au beurre Haricots Vendéens
RLTIN LI @RORU
“eons” R s
Fromage Fromage Fromage blanc et coulis
. 4900, 000, 4900, w00,
“oroae™ “otoae™’ “oroae™ “otoae™’ Rl
Compote Galette des rois Fruit
oSogun 890U, 8000,
S P4 P4
LN
N . Produits locaux
N N @0DU;, o0, w000, 757 4 ) o, 5 B
foor y o R . . o , . . Vf' Viande de boeuf g &N Produit frais,
e Produit Bio H ¢ Produit de saison 4 s Préparation maison R . N4 .
. Rl S ~ D'origine francaise e Local et de saison
i . 5 »
Appellation d'Origine Protégée -\-“C Appellation d'origine contrlée ‘;E Spécialité Traditionnelle Garantie @: Label rouge
Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.
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Repas Végétarien
Alix Guillaume Pauline Tatiana Yvette
. Salade de saison, pommes .
MENU DES ENFANTS CEufs mayonnaise ; Chou chinois aux lardons
grany et noix
LN LN RLLI7N LIS LN 48000,
“orpac™ Rl oo™ °¢-Eu-"“ rpns® ‘Qtnp"’;
. Chili sin carne aux haricots , . . .
w Sauté de veau sauce tomate| Filet de poisson du jour
e -, rouges
@, RULTN 800Uy, LN
Y pns 4"‘*aﬂ.vﬁ‘j Rl
Riz Pommes vapeur Carottes glacées
LTI sont RILTN . a LN <SR/
Corgae s Yo’ eSS e 2,@.‘“@‘
Petit suisse Fromage Fromage
RN RLLIN LN
o0’ “orgme’’ o0’
Fruit Fruit de saison Gadteau danniversaire
000, qa000,, (s0u, Rt
‘%g....e“' ‘%ﬂm@" Rl
LI
M * Produits locaux
‘oo 0D "mllll pry
<ROUs,. > LN . SUTE, . .
. : x i . y , . . VYf& Viande de boeuf N Produit frais,
o Produit Bio b Produit de saison AT A Préparation maison . ) o & M 3
oot E s D'origine frangaise w4 s Local et de saison
& e >
Appellation d'Origine Protégée Appellation d'origine contrélée Q;f Spécialité Traditionnelle Garantie @f Label rouge @ Indication géographique protégée

Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.
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Repas Végétarien
Marcel Roseline Prisca Marius Sébastien
Croustillant fromage maison Salade coleslaw Potage de légumes Charcuterie
800U, LN PRILTN 800U, RLLTN <R0PU, ELLIN
Vs “otoas® K R 3 Poraae S R
. Dos de colin réti persillade Hachis parmentier végétal s
Escalope de porc au jus . P P . g Poulet roti au thym
citron (lentilles/pdt)
Pl P LN RILIN QRO0Yy, RN
s T ans™ ora Y *og: s
Gratin de chou-fleur Risetti Salade verte Haricots plats
QRO0Uy, Q®ODU,, RILIN 4RO0U;, LN
ﬁ.ﬂ«; s “orgas’ Corgme 3@«3
Petit suisse Fromage Fromage Duo de compote
RLLIN RLLIN RLLTN LN
“or0me™ “oroas’” Zorgas’” s
Fruit Compote de pommes Créme caramel et mouliné de fruits
PESLIN
*"e:.m‘“‘
<SSR
x « Produits locaux
T e, P qsonen = Viande de boeuf &7<%  Produit frais
Produit Bio :@®: Produit de saison Préparation maison % s . ‘€): N
e D'origine frangaise wid Local et de saison

P o i
't Appellation d'Origine Protégée : /&C Appellation d'origine contrdlée Spécialité Traditionnelle Garantie @ Label rouge {% Indication géographique protégée

Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.
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Bon appétit !

Conversion de Paul

repas vegetarien
Paule

Angéle

Banard Frangois de Sales
., Salade et pain croquant au
Potage Crecy Carottes rapées Pommes de terre tartare P 9
fromage
RULIN <RO2U, 800U/, LIS <RO2UI, c“ﬂ"""lr LN <ROPU, 489D, LN LTI RO0U,,
"'r,,.n€ Corgaes’ ‘%mo“» ‘/r,,,,\vf “oroae’” % sasS ﬁ".mf “otoae™ ‘0! ,: "o.,,\s" “oroae” ‘g m"‘

Paupiette de veau au jus

Cocotte de boeuf vbf

Omelette fromage

Calamars a la romaine

Appellation d'Origine Protégée

R

’%‘ Appellation d'origine contrélée
~

S;""““‘«,‘
g B P . .
;O;g Spécialité Traditionnelle Garantie

PR

Label rouge

Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.

Bourguignon
RN cﬂn"""o LN <852,
""m\f ‘°‘amP; ‘/r,,,,\f CsmeS
Salsifis braisés Tortis Salade verte Ecrasé de brocolis
4890Y;, PELLIN RIS RILIVN RN QRODU/,
4@ A oioms® - Toions® | Yorpm’ o
Fromage Fromage Fromage blanc Fromage
. 00w 00w .
“orome’’ ®orpme’ ®orpme™” ®orpae’”
Patisserie Cocktail de fruits biscuit Fruit de saison
RN #0DUy, 890U,
e - Qj@
* Produits locaux
<R02Ur o800U), ELLIN -\ oUIT . .
o X . , . X iande de boeuf £ Produit frais,
Produit Bio H * Produit de saison Préparation mauson%’ e . :‘: .
“orgae’’ s D'origine frangaise wid s Local et de saison

<)
@ Indication géographique protégée
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Repas Végétarien
Martine Ella Pres du Seigneur Blaise Véronique
Emincé de chou, salade, R .
Bruschetta Céleri rémoulade Potage a la tomate
pommes et emmental
LN QRODYy, LN <892/, RLLIN <R9RU, LN 80Dy,
"lr,"\sf ‘%s;usd: %/;,,,A\-ﬁé 0"'“5‘p "lr,"\sf °°HI9°* %/f,,,n-ﬁé xa@ans":
Emincé de volaille sauce A Ani . . .
) Pates Roti de veau au jus Marmite océane
aigre douce
<B02Ur,. <®O2U, <B02Ur,. <802
ol “or0me™” VS VS
Poélée de légumes et a la mexicaine (haricots . s . .
. .. Petits pois a la frangaise Riz
champignons rouges/carotte/mais)
RLLIN 800U/, <R00U;, RLLIN <8020/, LI
or00e ¥°¢cm°“ ’ s o oas S s
Fromage Petit filou Fromage Fromage
QRODY/, <Q®00Pu/, QRODY/, <Q®0Pu/,
“orome™ “orpae™ “orgame’” “orpae™
Banane Compote Crepe de la chandeleur Pomme au four
oR0DY/, LI RLLZN < PILIVN <82, <RO0U,.
*@{ 39;{ Y R R B T
Goliters
<%0y,
M * Produits locaux
Locav
e . e . . P 3 . . = \/iande de boeuf &&=, Produit frais,
Produit Bio : + Produit de saison Préparation maison N . . 3 0
oo™ o D'origine frangaise ¢

} Appellation d'Origine Protégée

o -~
Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.
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Label rouge

«id s Local et de saison

B
@ Indication géographique protégée



école de

FEVRIER

Prignac et Marcamps

2023

- Liay

‘o gogr 8

Bon appétit |

w“_ lu%

* NOW

Gaston Eugénie Jacqueline Apolline Arnaud
Goliters
890Uy,
M * Produits locaux
Locav *0DYy,
< >
Py . P . . : : , . . #m \iande de boeuf =2,  Produit frais,
: . Produit Bio ;@; Produit de saison B Préparation maison N . . 2):
Zocgs™ b A n D'origine francaise
R ’
{% Appellation d'Origine Protégée Appellation d'origine contrélée

Spécialité Traditionnelle Garantie (
~—
Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.
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Béatrice Valentin

Claude

X L'Agy,

NV

Julienne

Alexis

Goliters
<R5RUr.
¥ % Produits locaux
P
ocAv . . ERLLTN
@ Produit Bio : » Produit de saison
E5

Appellation d'Origine Protégée

O

Préparation maison A Viande de boeuf

. Produit frais,
D'origine frangaise s Local et de saison
& > B
@ Label rouge

@ Indication géographique protégée

Appellation d'origine contrélée

i Spécialité Traditionnelle Garantie
~
Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.
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Repas Végétarien
Aimée Damien Isabelle Lazare Modeste
Potage légumes Wrap de saison Salade Hawaienne MENU DES ENFANTS
800U, LN 892U 800U, P8 3 8000, @s0PU, 48900,
e oo™ ’&‘ T “otoms” Rl s ot “og*’
Cordon bleu Poisson sauce estragon Lasagnes végétariennes
PLILTN RILUN
s W an
Gratin de brocolis Carottes sautées faiaial
<8000 LN 2 <RO2U, <8900,
e’ et | Yo N
Fromage Yaourt aromatisé Fromage
PRI PELLN LN
oo’ “oroa oo
Compote Merveilles ou beignet le flottante
Goliters
890U,
x * Produits locaux
tocav Sour’
ewoRun . P X . esenn , . . #m \/iande de boeuf &=, Produit frais,
Produit Bio ;@; Produit de saison Préparation maison Ve . . Q) A
e B 4 e D'origine frangaise wid s Local et de saison
vy 1 R 19
Appellation d'Origine Protégée ' . Appellation d'origine contrélée & Spécialité Traditionnelle Garantie @ Label rouge l\e Indication géographique protégée

~
Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.
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Repas Végétarien
Honorine Romain Aubin Charles le Bon Guénolé
Potage Cultivateur Crépe au fromage Charcuterie Céleri mayonnaise
- . <500, (so0u,
“oroqe P Rl Sl
. . P . Parmentier lentilles et
Escalope de volaille au jus Steack haché de veau Dos de colin a la tomate
patates douces
RILUN LN L7 é‘? <®00u,
s’ g rd Rd e
Pétes au beurre Chou fleur béchamel Mousseline de carottes Salade Verte
sonu, so0u, o0, 000, 890U, w00, sonu, é"?
g orps® e e Rl oroas® | oipm® R
Fromage Fromage Yaourt Fromage
LIV PELLN RECLIN LIV
oo’ “oroqe™ oo oo’
. - . . . . . Entremets caramel beurre
Gratin patissier Salade de fruits frais Fruit frais de saison salé
RN LN RIS QRO0U/, 800U/, PN
R | Rl ‘Q;J e
Goliters
890U,
x * Produits locaux
tocav o0, g
soeun . P . . \ p . . #m \/iande de boeuf P Produit frais,
Produit Bio ;@; Produit de saison Préparation maison Ve . . Q) A
g A - D'origine frangaise wid s Local et de saison
e . ==
)-F Appellation d'Origine Protégée I'd . Appellation d'origine contrélée Spécialité Traditionnelle Garantie @ Label rouge @ Indication géographique protégée

I ¢
Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.
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Semaine commengant le

21

Betteraves vinaigrette

Boulettes de boeuf vbf

Pates au beurre

Fromage

Compote

apées

Carottes r:

Sauté de riz, lentilles et oignons

Fromage

Galette des rois

Wrap de Iégumes

Echine de porc rétie

Haricots Vendéens

Fromage blanc et coulis

Fruit
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Semaine commencant le

N

MENU DES ENFANTS

CEufs mayonnaise

Chili sin carne aux haricots rouges

Riz

Petit suisse

Fruit

lade de saison,pommes grany et ngix

Sauté de veau sauce tomate

Pommes vapeur

Fromage

Fruit de saison

Chou chinois aux lardons

Filet de poisson du jour

Carottes glacées

Fromage

Gateau danniversaire

punj

prew

1paJosaw

1pnaf

1paIpuan
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o &5¢ » 9283 2 1 [N
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@ 35 E & @ o [} ] 25 T = o 2 [} El c.E8| 3
O B=2 = o < (%] = w s (5] (] a (3] = a <520 | <
16/1
Croustillant fromage maison X X X
Escalope de porc au jus
"E Gratin de chou-fleur X
3
Petit suisse X
Fruit
Salade coleslaw X X X
Dos de colin réti persillade citron X
° Risetti X
5]
1S
Fromage X
Compote de pommes
X
X
5
2
o
@
£
X
Potage de légumes X
chis parmentier végétal (lentilles/p X
é Salade verte X
2,
Fromage X
Créme caramel X
Charcuterie X
Poulet réti au thym X X X
"g Haricots plats
5
=
]
>
Duo de compote X

et mouliné de fruits
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231
Potage Crecy X
Paupiette de veau au jus X
"E Salsifis braisés
3
Fromage X
Patisserie
Carottes rapées X X
Cocotte de beeuf vbf Bourguignon X
° Tortis X
5]
1S
Fromage X
Cocktail de fruits
X X X
X
5
2 X
o
@
£
X
X
Pommes de terre tartare X
Omelette fromage X
é Salade verte
2,
Fromage blanc X
biscuit
Salade et pain croquant au fromagel X X
Calamars 4 la romaine X X X X X
3 Ecrasé de brocolis X
5
=
]
>
Fromage X

Fruit de saison
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3011
Bruschetta X X X X
mincé de volaille sauce aigre douc: X X
"E Poélée de Iégumes et champignons|
3
Fromage X
Banane
€ de chou, salade, pommes et emmental X X X
Pates X
T mexicaine (haricots rouges/carottefi X
5]
1S
Petit filou X
Compote
X
5
2
o
@
£
X
Céleri rémoulade X X X
Réti de veau au jus
é Petits pois a la francaise X X
2,
Fromage X
Crépe de la chandeleur X X X X
Potage a la tomate X
Marmite océane X X X
5 "
8 Riz
=]
=
]
>
Fromage X

Pomme au four
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Semaine commencant le

20/2
Potage légumes

Cordon bleu

Gratin de brocolis

Fromage

Compote

Wrap de saison

Poisson sauce estragon

Carottes sautées

Yaourt aromatisé

Merveilles ou beignet

Salade Hawaienne

Lasagnes végétariennes

Fromage

fle flottante

MENU DES ENFANTS
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Potage Cultivateur X
Escalope de volaille au jus X
e Pates au beurre X
3
Fromage X
Gratin patissier
Crépe au fromage X X
Steack haché de veau
° Chou fleur béchamel X
5]
1S
Fromage X
Salade de fruits frais
X X
5
2 X
o
@
£
X
X
Charcuterie X
Dos de colin & la tomate X X X X
é Mousseline de carottes
2,
Yaourt X
Fruit frais de saison
Céleri mayonnaise X X X
tarmentier lentilles et patates douce| X
"g Salade Verte
5 X
=
]
>
Fromage X
Entremets caramel beurre salé X




Menus du mois

rignac et Marcamps
Site de

Uigy,

st
%,

Repas Végétarien

Semaine du Betteraves vinaigrette Carottes rapées Wrap de legumes
0 Boulettes de boeuf vbf Sauté de riz, lentilles et oignons Echine de porc rotie
au
& Pates au beurre Haricots Vendéens
N Fromage Fromage Fromage blanc et coulis

1
Compote Galette des rois Fruit
Repas Végétarien
Semaine du MENU DES ENFANTS CEufs mayonnaise Salade de saison,pommes Chou chinois aux lardons
grany et noix
Chili sin carne aux haricots Sauté de veau sauce tomate Filet de poisson du jour
rouges
ot
au
Riz Pommes vapeur Carottes glacées
131
Fromage Fromage Fromage
v
2 Fruit Fruit de saison Gateau danniversaire
Repas Végétarien
Semaine du | Croustillant fromage maison Salade coleslaw Potage de légumes Charcuterie
Escalope de porc aujus | 9% 99 cou rou persiace racns parmonter vegera Pouletdti au thym
16/1
au
Gratin de chou-fleur Risetti Salade verte Haricots plats
201
Petit suisse Fromage Fromage Duo de compote
3 Fruit Compote de pommes Créme caramel s etmouling de fruits
R
spécification repas vegetarien
Semaine du Potage Crecy Carottes rapées Pommes de terre tartare aiage et pain croquant au
' ’ Cocotte de baeuf vbf , ;
21 Paupiette de veau au jus oo Omelette fromage Calamars 2 la romaine
au
2m Salsifis braisés Tortis Salade verte Ecrasé de brocolis
N Fromage Fromage Fromage blanc Fromage
4
Patisserie Cocktail de fruits biscuit Fruit de saison
spécification Repas Végétarien CHANDELEUR
. Emincé de chou, salade, s A

Semaine du Bruschetta ommes o omimanal Céleri rémoulade Potage 4 la tomate

s | Emincé de volaille sauce aigre Pates Réti de veau au jus Marmite océane
douce

au

" Podlée de légumes ot 4 la mexicaine (haricots Petits pols 4 a francaise Riz

N Fromage Petit filou Fromage Fromage

s
Banane Compote Crépe de la chandeleur Pomme au four
spécification VACANCES

Semaine du

o2
au
1012
-
3
‘Semaine du
1312
au
1712
-
o
Spécification RENTREE MARDI GRAS Ropas Végétarien
Semaine du Potage légumes Wrap de saison Salade Hawaienne MENU DES ENFANTS
Cordon bleu Poisson sauce estragon Lasagnes végétariennes
202
au Gratin de brocolis Carottes sautées -
P
Fromage Yaourt aromatisé Fromage
-
" Compote Merveilles ou beignet fle flottante
spécification Ropas Végetarien
Semaine du Potage Cultivateur Crépe au fromage Charcuterie Céleri mayonnaise
Escalope de volaille au jus Steack haché de veau Dos de colin 4 la tomate Pa""“""e’(';':";':f: et patates
2712
au Pates au beurre Chou fleur béchamel Mousseline de carottes Salade Verte
an
Fromage Fromage Yaourt Fromage
-
& Gratin patissier Salade de fruits frais Fruit frais de saison Entremets caramel beurre salé




JANVIER Hit #itt Hitt #itt Hitt #it# Hit #itt
Jour de l'ar Basile Genevieve Odilon Edouard Mélaine Raymond Lucien
FEVRIER H#Hi# H#Hi# HH# Hi# HitH H#Hit# H#Hi# H#Hi#
Ella s5du Seigr Blaise Véronique Agathe Gaston Eugénie Jacqueline
MARS H#Hi# H#HiH# HiH# Hi# HitH Hi#H H#Hi# H#HiH#
Aubin Charles le Guénolé Casimir Olive Colette  Félicit¢é  Jean de Di
AVRIL H#Hi# H#Hi# Hi# Hi# HitH H#Hi# H#Hi# H#Hi#
Hugues  Sandrine Richard  Isidore  Iréne Marcellin:ndredi Sai  Julie
MAI Hi# H#HiH# HiH# Hi# HitH Hit#H Hi# H#HiH#
JUIN H#Hi# H#Hi# HH# Hi# Hi# H#Hi# H#Hi# #H#
JUILLET Hi# HiH# HiH# Hi# HitH Hit#H Hi# H#HiH#
AOUT H#Hi# H#Hi# Hi# Hi# HitH Hit# H#Hi# #Ht
SEPTEMBRE  ### #itt Hitt #itt Hitt #it# Hit #itt
OCTOBRE H#Hi# H#HiH# Hi# Hi# HitH Hi# H#Hi# HH
NOVEMBRE  ### #itt Hitt #itt Hitt #it# Hit #itt
DECEMBRE Hi# H#HiH# HiH# Hi# HitH Hit#H Hi# H#HiH#



A HiH HHH A A A A T A

Alix Guillaume Pauline Tatiana Yvette Nina Rémi Marcel Roseline
HH H# i it Htt HH HH Hit HH
Apolline Arnaud Dame de L¢ Félix Béatrice Valentin Claude Julienne Alexis
HHH HHH HHH H#HH H#HHH HHH HHH HHH HHH
Francgoise Vivien Rosine  Justine Rodrigue Mathilde Louise Bénédicte Patrice

HHH HH# i it it HH HHH Hit i
Paques 1di de Paques
HHH HHH HHH H#HitH HH HHH HHH HHH HHH
HHH HHH i it it HiH HHH it i
Ht HH it i HH HitH Ht HHH HitH
HHH HHH HH it HH H#HHH HHH HH HHH
i i H#H i i it i i it
HHH HHH HHH H#HH i HHH HHH HHH HHH
it i HHH it it Ht it it Htt

HH# HH# HiH HH# HH# HH# HH# HH# HH#



it i HHH it it Ht it it Htt
Prisca Marius Sébastien Agnés Vincent Banard nc¢ois de Swersion de Paule

#H# HHt HHHE #H# #H# #HH# #H# #Hi# #H#
Bernadette Gabin Aimée Damien Isabelle Lazare Modeste Roméo Nestor
#H# it HHt H#HH# H#HH# H#HH# H#H# H#HH# #i#
Cyrille Joseph  Printemps Clémence Léa Victorien Catherine AnnonciatiLarissa
#H# it HHt #HH# #HH# #HH# #H# #HH# #H#
H## it HHt #Hi# H#HH# #i# H#H# #HH# #i#
#H# it HHt H#HH# H#HH# #HH# HH# #HH# Hi#
H## it HHt #it# #Hi# #H# H## #i# #H#
H#H# it HHt #HH# H#HH# Hi# H#H# H#HH# H#H#
#H# it HHt #i# #H# #H# #H# #H# #H#
H#H# it HHt H#HH# H#HH# H#HH# H## H#HH# #i#
H#H# i it H#i# #i# #H# H#H# #H# #H#

HH# HH# HiH HH# HH# HH# HH# HH# HH#



it i HHH it it
Angéle omas d'Aq: Gildas Martine

HitH HitH
Honorine
HH HiHH HH#H HH HHH
Habib Gontran Gwladys Amédée Benjamin
HitH HitH HiH HH
HH HitH HHH HH HH
HitH HitH HiH HtH
HH HiH#H HHH HHH HH
HiH HHH HHH HH HH
#H# it HHt #i#
HH HHH HH#H HH HHH
H#H# i it H#i#

HH# HH# HiH HH# HH#
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