
MENU DU MOIS DE MAI 2026 ()Primaire

27/04LUNDI
DÉJEUNER

MELI MELO DE CRUDITES

HACHE DE VEAU

MACARONI AU FROMAGE

FRUIT DE SAISON BIO

28/04MARDI
DÉJEUNER

CREPE AU JAMBON ET FROMAGE

GALETTE QUINOA PROVENCALE

H. VERTS A LA VAPEUR BIO

FRUIT DE SAISON BIO

29/04MERCREDI 30/04JEUDI
DÉJEUNER

TOMATES COEURS ARTICHAUT VGTTE

HAUT DE CUISSE POULET GRILLE

POELEE LYONNAISE

FROMAGE BLANC COULIS FRUITS ROUGES BIO

01/05VENDREDI
DÉJEUNER

MACEDOINE CE2 REMOULADE

BROCHETTE DE POISSON MEUNIERE

EPINARD HACHE AU BEURRE BIO

CREME AU CHOCOLAT BIO BISCUIT

04/05LUNDI
DÉJEUNER

SALADE ET RADIS EN VINAIGRETTE

BOULETTE PANEE DE BLE A LA THAI SAUCE TOMATE

JULIENNE DE LEGUMES

FRUIT DE SAISON BIO

05/05MARDI
DÉJEUNER

SALADE AU MAIS ET AU THON

SAUTE DE BOEUF A L'INDIENNE VBF BIO

FUSILLI AU BEURRE BIO

YAOURT FRAISE BIO

06/05MERCREDI 07/05JEUDI
DÉJEUNER

COEUR DE PALMIER EN SALADE

ESCALOPE DE DINDE A L'ESTRAGON

RIZ BASMATI BIO

FRUIT DE SAISON BIO

08/05VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE LENTILLES BIO SCE VGTTE

PAVE DE HOKI AU BEURRE BLANC

COURGETTES A LA VAPEUR BIO

FLAN VANILLE NAPPE AU CARAMEL BIO

11/05LUNDI
DÉJEUNER

SALADE COMPOSEE AUX CROUTONS

OMELETTE NATURE BIO

PDT VAPEUR MAISON FRA

FROM BLANC VANILLE  BIO

12/05MARDI
DÉJEUNER

ACCRAS DE MORUE

ROUGAIL DE SAUCISSES

RIZ CREOLE

BANANE ROTIE BIO

13/05MERCREDI 14/05JEUDI
DÉJEUNER

SALADE COMPOSEE A L'EMMENTAL

EMINCE DE BOEUF AUX OIGNONS

CHOU FLEUR PERSILLÉ

CHOU A LA VANILLE

15/05VENDREDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO AUX NOIX ET AU BLEU

FILET DE MERLU SCE BONNE FEMME

CEREALES GOURMANDES BIO

ANANAS F

18/05LUNDI
DÉJEUNER

PATE DE CAMPAGNE ET CORNICHONS

PAUPIETTE DE BOEUF BRAISEE

COURGETTE A LA CREME

YAOURT BIO A LA VANILLE

19/05MARDI
DÉJEUNER

RADIS BEURRE

GALETTE QUINOA PROVENCALE

BROCOLIS PERSILLES AGRICONFIANCE

CREME DESSERT CARAMEL AGRI ETHIQUE

20/05MERCREDI 21/05JEUDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE AIL F BIO

LONGE DE PORC AU THYM LABEL ROUGE

LENTILLES BIO

FRUIT DE SAISON BIO

22/05VENDREDI
DÉJEUNER

POIS CHICHE AUX OIGNONS

FILET DE SAUMON SCE BEARNAISE

EPINARDS BRANCHES A LA CREME AGRICONFIANCE

PETIT BIO AUX FRUITS

25/05LUNDI
DÉJEUNER

BLE AUX DEUX OLIVES VGTTE

HAUT DE CUISSE POULET JAUNE GRILLE HVE

CAROTTES VICHY CE2

FRUIT DE SAISON BIO

26/05MARDI
DÉJEUNER

MELON JAUNE BIO

AIGUILLETTES DE BLÉ PANÉES EPINARD FETA

FUSILLI AU BEURRE BIO

FROM BLC SCE CARAMEL BEURRE SALE BIO

27/05MERCREDI 28/05JEUDI
DÉJEUNER

SALADE AUX ASPERGES ET MAIS

ROTI DE VEAU EN COCOTTE

POIS CASSE BIO

FRUIT DE SAISON BIO

29/05VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE AU PYRENEES

DOS COLIN LIEU FACON MEUNIERE

TOMATES PROVENCALES

ECLAIR CHOCOLAT

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *


