
MENU DU MOIS DE JUIN 2026 ()Primaire

01/06LUNDI
DÉJEUNER

SALADE COMPOSEE A L'EMMENTAL

SPAGHETTI BIO BOLOGNAISE AUX LENTILLES BIO

FRUIT DE SAISON

02/06MARDI
DÉJEUNER

CREPE AU JAMBON ET FROMAGE

HAUT DE CUISSE POULET AU THYM

HARICOT BEURRE AU BEURRE

FLAN VANILLE NAPPE AU CARAMEL BIO

03/06MERCREDI 04/06JEUDI
DÉJEUNER

MELON  BIO

SAUTE DE BOEUF A L'INDIENNE VBF BIO

CAROTTES VICHY BIO

CREME AU CHOCOLAT BIO BISCUIT

05/06VENDREDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

CASSOLETTE DE COLIN ET FRUITS DE MER

RIZ CREOLE BIO

FRUIT DE SAISON

08/06LUNDI
DÉJEUNER

CHOU ROUGE POMMES A LA VGTTE

EMINCE DE VEAU A LA CREME

PUREE PDT MAISON

BANANE BIO

09/06MARDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

LASAGNES VEGETARIENNES

FRUIT DE SAISON BIO

10/06MERCREDI 11/06JEUDI
DÉJEUNER

MELON  BIO

LONGE DE PORC AU THYM LABEL ROUGE

RATATOUILLE MAISON BIO

CONE VANILLE FRAISE

12/06VENDREDI
DÉJEUNER

QUICHE LORRAINE

DOS DE COLIN BONNE FEMME

AUBERGINES SAUTEES

FRUIT DE SAISON BIO

15/06LUNDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON

HACHIS PARMENTIER DE BOEUF BIO NATURA

YAOURT FRAISE BIO

16/06MARDI
DÉJEUNER

BETTERAVES AU CHEVRE BIO

CROQ FROMAGE

HARICOTS VERTS BIO

FRUIT DE SAISON BIO

17/06MERCREDI 18/06JEUDI
DÉJEUNER

MILK SHAKE DE LÉGUME

EMINCE DE VEAU POELE

GRATIN DE COURGETTES

FLAN PATISSIER

19/06VENDREDI
DÉJEUNER

TABOULE LIBANAIS MAISON BIO

MERLU ET SA SAUCE CITRON MAISON

EPINARDS BR. BIO CREME

FROMAGE BLANC NATURE BIO

22/06LUNDI
DÉJEUNER

COQUILLETTES BIO AU MAIS EMMENTAL

BOULETTE PANEE DE BLE A LA THAI SAUCE TOMATE

POELEE CHAMPETRE

FRUIT DE SAISON BIO

23/06MARDI
DÉJEUNER

SALADE VERTE BIO AU THON

AIGUILLETTE POULET A LA CREME

FUSILLI AU BEURRE BIO

YAOURT PANACHE LIT DE FRUIT BIO

24/06MERCREDI 25/06JEUDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE EDAM BIO

PALETTE A LA DIABLE CUITE

RIZ BASMATI BIO

FRUIT DE SAISON

26/06VENDREDI
DÉJEUNER

MELON  BIO

PANE DE COLIN D'ALASKA

GRATIN DE COURGETTES BIO

CONE VANILLE

29/06LUNDI
DÉJEUNER

PASTEQUE

BOULETTE A L'AGNEAU SAUCE COLOMBO

MACARONI AU BEURRE BIO

FROMAGE BLANC CONFITURE DE FRAISE BIO

30/06MARDI
DÉJEUNER

SALADE DE CONCOMBRE AU CANTAL BIO

GALETTE QUINOA PROVENCALE

JULIENNE LEGUME

NECTARINE BIO

01/07MERCREDI 02/07JEUDI
DÉJEUNER

SALADE  À L'EMMENTAL BIO

SAUTE DE BOEUF A L'INDIENNE VBF BIO

AUBERGINES SAUTEES

CRUMBLE AUX POMMES

03/07VENDREDI
DÉJEUNER

COURGETTE BIO SAUCE YAOURT

FISH AND CHIPS DE COLIN

FRITES BIO

SUNDAE VANILLE

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *



MENU DU MOIS DE JUILLET 2026 ()Primaire

29/06LUNDI
DÉJEUNER

PASTEQUE

BOULETTE A L'AGNEAU SAUCE COLOMBO

MACARONI AU BEURRE BIO

FROMAGE BLANC CONFITURE DE FRAISE BIO

30/06MARDI
DÉJEUNER

SALADE DE CONCOMBRE AU CANTAL BIO

GALETTE QUINOA PROVENCALE

JULIENNE LEGUME

NECTARINE BIO

01/07MERCREDI 02/07JEUDI
DÉJEUNER

SALADE  À L'EMMENTAL BIO

SAUTE DE BOEUF A L'INDIENNE VBF BIO

AUBERGINES SAUTEES

CRUMBLE AUX POMMES

03/07VENDREDI
DÉJEUNER

COURGETTE BIO SAUCE YAOURT

FISH AND CHIPS DE COLIN

FRITES BIO

SUNDAE VANILLE

06/07LUNDI 07/07MARDI 08/07MERCREDI 09/07JEUDI 10/07VENDREDI

13/07LUNDI 14/07MARDI 15/07MERCREDI 16/07JEUDI 17/07VENDREDI

20/07LUNDI 21/07MARDI 22/07MERCREDI 23/07JEUDI 24/07VENDREDI

27/07LUNDI 28/07MARDI 29/07MERCREDI 30/07JEUDI 31/07VENDREDI

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *


